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PAISLER Pariner - ATBIG-40

Catering & =

Gcmein%chaftsverpﬂegung @ blll‘gelllall(l
7041 Wulkaprodersdorf, Arbeitergasse 21

Tel.:02687/62382

E-Mail: paisler.gv@bkf .at

http: www.paisler.at

besser essen

Speiseplan
KW 15/6.4.26-10.4.26

Montag: OSTERMONTAG
(Feiertag Geschlossen)

Dienstag: Klare Rindsuppe mit Leberknodel SHAc.

Knacker mit Kohlgemiise und BIO Brot =4

o
Réstitaler 7|

Mittwoch:  BIO Barlauchcremesuppe faaL
Hithner Nuggets mit BIO Naturreis
und BIO Evddpfel Salat v AcL

Veggy Nuggets 7 %’F,N

Donnerstag: Hihnersuppe mit BIO Reibteig VAL
Gegrillter Seehecht mit BIO Petersilienerddpfel,
Schnittlauchsofe und BIO Riibensalat Reacpam

Kartoffel-Gemiise Ballchen # j’gA

Freitag: BIO Karotten — Ingwersuppe “faGL
BIO Nudel-Gemiise Auflauf mit Eisberg-

(4
Tomaten Salat 7| ACM

Unsere Gerichte enthalten Mindestens 70% BIO Anteil und 30%
Regionale Produkte
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